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6月 30日至7月 2日，第11
届澳门国际旅游（产业）博览会
在澳门举行，横琴粤澳深度合作
区（以下简称“合作区”）担任本
届澳门旅博会的协办单位，并组
织了8家文旅企业随团参展，向
海内外展示合作区营商环境、文
旅政策及项目。

为进一步展示横琴旅游资
源，7月2日至3日，合作区接待
参与旅博会的国际买家团实地
考察横琴文旅项目，并举办专场
文旅推介会。本次考察团由来
自新加坡、奥地利、阿根廷、澳
大利亚、意大利、法国、罗马尼
亚、韩国、德国、荷兰、卢旺达、
匈牙利等国的22名国际买家组
成，充分彰显本次考察活动的国
际化。

考察团先后参观合作区规
划展示厅、创新方、臻林山庄、
悦椿酒店、星乐度、长隆度假区
等，通过实地考察横琴良好的生
态资源和休闲旅游空间，体验

“一程多站”旅游精品线路的独
特魅力。

其间，考察团参加了合作区
经济发展局举办的横琴文旅推
介会。合作区经济发展局有关
负责人向考察团介绍了横琴文
旅产业发展的最新状况、各项签

证便利措施、文旅资源优势、重
点活动策划等。

一位来自法国的买家表
示，横琴与澳门一河之隔，是
发展琴澳“一程多站”旅游线
路 的 天 然 沃 土 ；另 一 位 来 自
卢 旺 达 的 买 家 则 表 示 ，横 琴
文旅资源丰富，风景优美，琴
澳通关便利快捷。

为期两天的走访，让考察
团 通 过 实 地 体 验 ，增 加 了 对
琴澳“一程多站”旅游精品线
的 了 解 ，进 一 步 加 强 合 作 交
流 。 当 前 ，合 作 区 正 积 极 推
进具琴澳特色的“一程多站”
旅 游 线 路 ，未 来 合 作 区 将 培
育更多“旅游+”产品，吸引各
界参与横琴国际休闲旅游岛
建设。

（何叶舟 钱瑜）

如此有特色的下南瓦煲鸡（珠海店），
就藏在珠海市斗门区白蕉镇冲口村合盛
围。店铺不算太大，一楼是简约舒服的
大厅，二楼是小清新的包间，实打实的
吃货“私窦”，连香港食神韬韬都慕名而
来。“火候掌握得很好，色香味俱全。”韬
哥一边品尝一边通过镜头解说美食，对
下南瓦家的榴莲鸡煲、叉尾鱼煲、鹅煲
等菜品，赞不绝口。

说出来你们可能不信，这家藏在斗
门农村里，不跟导航走都找不到的店，主
理人竟然是世界冠军，也是土生土长的
斗门人——李咏珊。“榴莲鸡煲是用正宗
的清远麻鸡，鸡肉爽弹，新鲜。榴莲是一
次一个货柜地运回来，保证果肉优质。”
招呼客人、介绍特色菜品……李咏珊显
得十分娴熟，一般人很难一下将她与“世
界冠军”关联上。

从小练习游泳的李咏珊，10岁由区
输送到市队，12岁选拔到省队，15岁加入
国家队。2009年，19岁的李咏珊在世界
蹼泳锦标赛上摘下桂冠。退役后，李咏珊
也一直在外地上大学、工作，可心里始终
惦记着父母和家乡。“从小在父母身边的
时间很少，想趁着父母健在，回来陪伴他
们。”2022年，李咏珊决定回斗门发展。

为什么选择餐饮行业？“因为中意
吃。”李咏珊笑着说。自带“吃货体质”的
李咏珊，在清远吃过榴莲鸡煲后，一直念
念不忘，甚至还萌生了把它开到家门口的

想法。“不仅味道好，我觉得也适合斗门的
环境，和老板一拍即合，抱着学习的心态，
就这样做起来了。”

隔行如隔山。刚进入新行业的李咏
珊，凡事都亲力亲为，并时常虚心向前辈

“取经”，保持学习心态，听意见、及时改
进，从零开始学习。新店运营，总会遇到
不一样的问题，李咏珊都主动出击，一一
解决。“坚持很重要。训练了十几年才能
拿到金牌，与之相比，现在的付出不算什
么，这样一想，动力又回来了！”

从食材的选择到品质的把控，李咏珊
用“坚持好食材，品出真味道”的经营理
念，为顾客提供平、靓、正的菜品。如今，
下南瓦煲鸡（珠海店）逐渐步入了正轨，在

“鸡煲圈”也小有名气，并凭借榴莲+清远
鸡的美味搭配，获得某美食平台4.8评分。

“现在要努力做好菜品，也会尝试了
解预制菜行业，让更多不同地方的朋友，
尝试到我们的菜品。”对于未来，李咏珊很
有信心。

日前，中国银行横琴粤澳深
度合作区分行（以下简称“横琴
中行”）在中国人民银行珠海市
中心支行的指导下，成功为一家
企业免开立人民币资本金专户办
理人民币资本金入账结算业务。

2月23日，《关于金融支持横
琴粤澳深度合作区建设的意见》
（以下简称“横琴金融 30 条”）正
式发布，为琴澳深度融合、构建
高水平对外开放新格局创造条
件。 其中提出“支持在合作区开
展取消外商直接投资人民币资本
金专用存款账户试点”，为区内
外商投资企业跨境人民币资本项
目便利化服务提供了制度依据。

横琴中行快速反应，6月 26
日，为合作区内的一家外商投资
企业免开立人民币资本金专户办

理了人民币资本金入账结算业
务。公司相关负责人表示：“之前
我们外商投资企业接收境外汇入
的人民币资本金，需要额外开立、
管理专户。现在允许企业不开立
专户办理人民币资本金入账，我
们股东正好有笔资本金从澳门中
银汇进来，横琴中行柜台审核完
资料就帮我们直接入基本户了，
效率提高了不少，我们后续使用
资本金进行日常经营，整个资金
链条的周转都便捷了很多。”据了
解，该政策出台后，企业无须提前
在银行开立资本金专户就可以办
理人民币资本金入账，有效简化
了外商投资企业资金入境流程，
促进合作区内营商环境优化。该
业务是横琴中行继贸易融资资产
跨境双向转让人民币结算、支付

机构贸易项下跨境人民币便利化
结算和进口贸易项下境外购汇等
创新业务之后，落实“横琴金融30
条”相关政策的又一创新举措。

据介绍，一直以来，横琴中行
依托中银集团全球服务网络，发
挥人民币国际化专业优势，牢牢
把握粤港澳大湾区和横琴合作
区等带来的发展机遇，致力于全
面提升跨境金融服务质效。下
阶段，横琴中行将继续在中国人
民银行珠海市中心支行的指导
下，进一步优化跨境金融产品和
服务，持续提升跨境人民币便利
化服务水平，有效促进合作区与
澳门金融市场和金融基础设施的
互联互通，以金融创新为实体经
济赋能、扎实推进合作区高质量
发展。 （何叶舟）

“真是太感谢你们了！谢谢
你们不嫌麻烦帮我兑换硬币，耽
误了你们中午吃饭，真是非常感
谢！”客户李先生向工商银行珠
海分行营业部工作人员竖起了
大拇指。

近日，工行珠海分行营业
部大堂经理看到客户李先生拖
着一个大行李箱来到网点，大
堂经理赶快上前帮忙并询问客
户需要办理什么业务。李先生
不好意思地表示，自己的行李
箱里都是五角硬币，想问问银
行能不能帮忙清点并兑换成现
金。正值网点午休轮班时间，
营业部内人手紧张，但是为了
不让客户多跑一趟，也不影响
网点内其他客户办理业务，网
点负责人积极协调人手，开通
专柜为客户清点硬币，耗时近
两个小时共清点硬币一万枚，
金额合计五千元。

清点过程中，工行工作人
员了解到，原来李先生之前开
有一家小超市，因疫情影响，
生意不好只能暂时关门，留下

了数万枚硬币，最近家里资金
周转困难，李先生无奈之下，
只 能 把 硬 币 搬 到 银 行 兑 换 。

“ 真 的 感 谢 你 们 ，帮 了 我 大
忙！”李先生对银行工作人员
表达感激之情。

小零钱，大服务。一直以
来，工商银行珠海分行始终坚持
站稳金融工作的人民立场，认真
践行“我为群众办实事”，把群
众所思所想所盼放在心上，持续
致力于为客户提供更优质贴心
的金融服务。

（艾琳）

从“澳车北上”到“港车北上”

珠海力推无感支付停车场
静候港澳车主体验

合作区特邀全球买家
考察琴澳“一程多站”

清点一万枚硬币？
没事，我们来帮您！

“天堑变通途，无感促圆梦”。为配合经港珠澳大桥珠海
公路口岸实施的“港车北上”“澳车北上”政策落地，进一步提
升港澳车主在珠海市便利化停车支付体验，在人民银行广州
分行和珠海市政府指导下，人民银行珠海市中心支行联合中
国银联、银联国际，推动珠海正方集团旗下的主要收费停车场
上线全省首批“港车北上”“澳车北上”无感支付停车场。包括
珠海市城市阳台、海滨泳场、香山湖公园等正方运营的近60
个热门商圈和旅游景点的公众收费停车场，将进一步提升港
澳单牌车“北上”进入珠海市的交通出行体验。

横琴中行落地合作区首批取消人民币资本金专用存款账户试点

国际买家团实地考察横琴项目
受访者供图

工行珠海分行营业部开通专
柜为客户清点硬币 受访者供图

中国银行横琴粤澳深度合作区分行 受访者供图

反复调整全力保
障项目进度

据悉，今年 1 月 1 日“澳车
北上”政策实施以来，入粤澳门
单牌车数量快速上升。截至今
年 5月底，各口岸累计验放“澳
车北上”车辆近29万辆次，日均
验放约 3600 辆次，节假日通行
高峰日均验放超过 4000 辆次。
5月 1日，“港车北上”政策正式
公布，通过申请预约的香港单
牌车于 7 月 1 日起入粤行驶。
此前，港澳车主在停车场缴费
主要以现金、刷卡或扫码支付
等线下面对面方式进行，便利
度相对较低，对便捷安全的停
车无感支付具有较大的需求。

为此，人民银行珠海市中
心支行自今年 3月起联合中国
银联、银联国际和珠海正方集
团组成专项技术工作组深入
研究、通力协作、联动推进，在
较短时间内实现停车选点、立
项推动、技术测试、宣传策划
等各项准备工作的有序落地，
并依托银联大湾区智慧出行
平台，针对境外车牌识别、跨
境无感扣款等技术难点进行

了反复调整与测试，全力保障
项目进度。无感停车模式下，
港澳单牌车车主可将车辆信
息与自身境外银联卡绑定，无
须额外开立和使用内地银行
账户进行支付，在停车离场时
通过多种车牌识别方式完成
自动扣款，实现“离场即走”的
便利化停车体验。

记者获悉，珠海正方集团
于 7 月 1 日起推出相关停车优
惠活动，待该项优惠活动结束，
银联将继续接力提供无感停车
优惠。

切实提升港澳居
民出行体验

“‘港车北上’‘澳车北上’
是促进粤港澳大湾区互联互通
的重要政策。珠海市作为港澳
车‘北上’入粤的第一站，承接
大量港澳入境车流的内地服
务。”人民银行珠海市中心支行
相关负责人告诉记者，“港澳与
内地全面恢复通关已近半年，
大湾区‘一小时’生活圈加速重
启。在珠海市推动‘港车北上’

‘澳车北上’无感支付停车场上
线，将切实便利粤港澳三地人

员往来，提升港澳居民出行体
验，加速大湾区民生融合。”

“横琴金融30条”的提出和
“港车北上”“澳车北上”政策的
发布实施对大湾区互联互通、
无缝衔接的金融支付服务提出
了更高要求。据介绍，近年来，
人民银行珠海市中心支行积极
推进大湾区民生支付服务互联
互通，深入打造湾区“一小时”
支付服务无障碍生活圈，取得
良好成效。通过着力提升湾区
账户服务质效，推动本外币合
一银行结算账户体系试点落
地，启动并拓展港澳居民代理
见证开立内地个人银行结算账
户业务试点；不断丰富跨境支
付渠道，率先推出粤澳跨境缴
税、缴物业费、缴社保服务等多
个系统特色跨境支付业务，有
效满足了大湾区人员往来、各
类资源高效便捷流动的金融服
务需求。

“我们将持续紧扣大湾区
民生一体化建设需求，不断深
化粤港澳金融支付领域创新合
作，加速推进三地经济发展和
民生融合。”人民银行珠海市中
心支行相关负责人表示。

（何叶舟）

近期，不少连锁咖啡厅都在推“生
咖”。生咖到底“生”在哪？有没有咖啡
因？有没有咖啡味儿？到底好不好喝？

据悉，生咖系列中最火的要数某连锁
咖啡店巨头的那杯“粉粉生咖”。据说是之
前很多留学生的心头爱，是“隐藏菜单”之
一，还要自己报一长串“黑话”才能成功点
单。那这杯粉粉生咖，里面究竟是什么呢？

官网显示，它的主要成分为：冰、草莓
阿萨伊果（巴西莓）饮料浓浆、椰奶、冻干草
莓。那生咖在哪儿呢？再仔细看看可以发
现，生咖成分在这个“草莓和巴西莓饮料浓
浆”里，官网原文写的是：天然绿咖啡豆风
味提取物。绿咖啡豆指的就是不烘焙的咖
啡豆，翻译成“生咖”也算“信雅达”了。咖
啡豆在没烘的时候就是浅绿色，也含有咖啡
因，但并没有我们所熟悉的“咖啡味”。

我们平时熟悉的咖啡味，是在烘焙过
程中，美拉德反应带来的一系列风味物
质。所以在这一系列生咖饮料里，自然也
就喝不出“咖啡”的味道了。这次的粉粉生
咖和幻紫生咖，喝起来也确实和咖啡味毫
无关联，是清爽的草莓味和火龙果味饮料。

数据显示，每杯大杯生咖饮料里含有
45mg 咖啡因，和真咖啡相比算是杯水车
薪——大杯美式含有 225mg 咖啡因。所
以也不要指望生咖可以帮你提神，把它当
成饮料就行。此外，粉粉生咖据说最初是
一些顾客要求店员制作的“隐藏菜单”，然
后因为高颜值，在社交媒体上火了起来，去
点这款饮料的人越来越多，于是咖啡厅就
干脆把它放在了官方菜单上，不再“隐
藏”。 （文/图 梅尔）
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文/图 梅尔 阮姗姗 周俭民

“鸡有鸡味”是广东人对鸡的至高评价，其中，
清远鸡无疑是鸡界的“扛把子”。近日，令珠三角
地区粉丝大排长龙的“清远下南瓦煲鸡”终于把
分店开到珠海。据说，世界冠军被它征服，香港
有名的美食达人也来寻味。

从清远来的下南瓦煲鸡，
炭炉鸡煲无疑是招牌。由“泰
国金枕榴莲+清远走地鸡”组
成的CP——招牌榴莲鸡煲，更
是桌桌必点。精选的泰国金枕
榴莲，果肉金黄、饱满大只。新
鲜果肉熟得刚刚好，香甜软糯，
独特的香气扑鼻而来。伴着炭
火加热，肥美的榴莲果肉在煲
里“咕嘟咕嘟”，不断散发出香
气，看着就已经很满足。

不同于普通榴莲鸡煲的做
法，下南瓦家采用类似于啫煲
的方法烹饪。烹制过程，全程
猛火干逼，不加一滴水，发出

“滋滋”的声响，经过极高温的
烧焗后，一掀开煲盖香气扑面
而来，镬气十足，吃起来口感让
人欲罢不能。

开动之前把榴莲捣碎，鸡
块每一寸都裹满榴莲，皮爽肉
滑。榴莲的香浓清甜跟鸡的鲜
味交融，味道层次丰富，齿颊留
香，从舌尖到喉咙，都“流连”忘
返，回味无穷。吃完鸡肉，你以
为这就完事？不，瓦煲中加入
配菜或华丰面，此时汤底已经
很浓郁，蔬菜和面吸收精华，一
口下去，真是太美味了。

除了榴莲正，“靓鸡”也是
至关重要。每一只都要是正宗
清远麻鸡，自家农场散养，吃谷
糠和粟米长大，健康又营养。
最重要的是现点现杀，两个字：
新鲜。肉质紧实、鸡味浓……
在宰杀过程中，都能感觉到爽
滑的鸡皮，味厚的肉香，甚至可
以想象到，鸡肉在唇齿的碰撞
间，紧实而不失嚼劲，越吃越
香。

除了到店必点的榴莲鸡
煲，店家还把他们家新晋人气

“小王子”——酸梅鹅煲，推荐
给笔者。

新鲜的走地老鹅公，其肉
味甘而不腻，性温而不燥。经
过 40分钟的慢火焖煮，酸梅酱
的味道渗透到每一寸肌肉里，
结实弹牙的鹅肉酸甜入味。掀
开煲盖，热油“滋滋”响的声音
还在持续，浓郁诱人的香气扑
面而来，听觉和嗅觉双重享受，
不停地刺激着味蕾，让人忍不
住流口水。吃前再淋上一遍浓
郁汤汁，酸酸甜甜的酱汁淌在
舌尖，更加酸甜开胃。

此外，肉质细嫩的叉尾鱼
煲，也让吃货们大呼“惊艳”。
经过吊水的叉尾鱼，肉质鲜美
细腻，丝毫没有泥腥味。浓稠
的酱汁将鱼肉牢牢裹覆，轻轻
搅拌，热气翻飞，香味炸开一般
在味蕾攻城略地。叉尾鱼肌间
无刺，怕吃鱼卡刺的吃货们也
可以大胆品尝。

世界冠军退役开店

鹅煲开胃鱼煲细嫩

榴莲鸡煲令人上头

征服味蕾！

世界冠军跨界开餐厅

幻紫生咖和粉粉生咖

酸梅鹅煲

叉尾鱼煲

榴莲鸡煲
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