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羊城晚报讯 记者蚁璐雅、实
习生翁安杨，通讯员汕文广旅体
摄影报道：在金秋九月即将到来
之际，汕头接连迎来广东以色列
理工学院、汕头大学的2023年新
生，来自四面八方的大学生怀揣
梦想和对未来的期待走进汕头。
近日，300 名广以新生率先接收
到首份来自汕头的“一湾两岸、跨
山越海”的美景作为“城市见面
礼”，随后一场“青春向汕——
2023年大学生漫游汕头”的欢迎
仪式又热闹举行，通过多道美好
寓意的非遗传统美食，让新生们
更直观地感受汕头的文化魅力。

潮汕菜享誉海内外，美食是
汕头的一块亮丽招牌，自然也备
受新生的期待。欢迎仪式上，首
先登场的是寓意“考试高中”的状
元粿，它是潮汕地区的一种传统
特色粿品小食，以“金榜题名遂心
愿”的美好寓意向来汕新生送去

“潮味”浓浓的祝福。汕头市老潮
兴食品的非遗传承人现场带领新
生进行状元粿的制作——只见红
色外形的粿品倍添喜气，形状细
巧、像玉带形，尝起来更是清香美
味、软糯咸香。

尝罢状元粿，牛肉丸随即登
场。台上，只见老师傅握着两把
特制的方锤刀，顺着肉纤维不停
捶打——这正是蔡溪记非遗传
承人在展示手锤牛肉丸制作技
艺的场景。当晚，一盘酥炸牛肉
丸除满口鲜香，也有着“步步高
升鸿运来”的美好寓意，备受新生
们的欢迎。

随着特色蚝烙开始现场制
作，阵阵香气传来，让人不禁垂涎
三尺。蚝烙是一道地道潮汕特色小
吃，也有“鸿鹄冲天凌云志”之意，历
史悠久，名扬四海。这道舌尖美食
保留了珠蚝特有的鲜美肉汁，一口
咬下去外酥里嫩，鲜美飘香。

活动现场，新生们热情高
涨，多名同学上台体验美食制作
过程。

来自河南郑州的潘子铭同
学自告奋勇上台体验煎蚝烙，他
表示：“潮汕非遗美食独具魅力，
在台上制作人间烟火气的同时，
我也感受到美食背后蕴藏的传
统文化。”

“我们都玩得很开心，身边还
有同学玩游戏赢来了礼品，这次
的欢迎仪式让我感受到了汕头对
我们的重视与期待。”仪式结
束后，柯同学兴奋地与
家长分享着这场晚宴
的精彩瞬间。

据 悉 ，汕 头
“城市见面礼”还
在持续放送中，该
活动将持续到 10
月份，下阶段将组
织汕头大学 2023
级大学新生参与活
动，让更多的“新汕头
人”进一步了解汕头，
增强对汕头的认同感、归属
感和优越感，自发成为汕头
文旅和城市形象的传播者，助
力汕头城市美誉度和影响力的
提升。

畅享汕头味道
感受民俗盛宴
20 日 19 时，莅汕伊始，参

加活动的10个家庭便在汕头当
地某牛肉火锅店仔细观摩了手
打牛肉丸非遗技艺展示，几名
海外潮籍青年还在现场体验手
打牛肉丸的制作步骤。

“小小的牛肉丸凝聚了几
代潮汕人的智慧，这也是祖祖
辈辈的潮汕人留下来的勤奋、
拼搏精神的体现……”参加活
动的日本潮州联谊会秘书长陈
焕涛感慨道，家乡的美食激活
了味蕾，也唤起了潮汕人特有
的美食记忆。

在第二天的探访中，莅汕
参加活动的潮籍青少年及家庭
先 后 前 往 汕 头 美 食“ 打 卡
地”——澄海日日香卤鹅非遗
技艺展示馆和镇邦美食街。卤
鹅、牛肉丸、蚝烙、打冷、薄壳、
潮汕肠粉、鱼丸……各式各样
的汕头美食让体验行活动的成
员们大呼过瘾，他们不约而同
在网络社交平台上晒美食，欢
迎各地朋友来汕头大快朵颐。

记者看到，活动主办方在
满足远道而来客人味蕾的同
时，也注重在用餐期间进行潮
汕美食文化推介，向体验行成
员讲解汕头卤鹅与海鲜制作工
艺，让他们不仅品尝了美食，也
了解到制作技艺和相关知识。

昨天恰逢农历七月初七，
来自天南海北的潮籍青年也专
程在汕头市潮汕历史文化博览
中心参加体验了潮汕地区独有
的成人礼“出花园”。记者在昨
天的“出花园”仪式主会场看
到，参与活动的数十名青少年
在“出花园”市级非遗传承人蔡
静燕的指导下，先后完成了沐
浴更衣礼、感恩礼、“跳胶掠”

“头彩食”等环节，和家人一起
度过这一人生重要时刻。

“此次活动我们邀请到了
海外侨胞家庭到现场参与‘出
花园’仪式，在活动中通过视频
方式将海内外‘出花园’的活动
连接起来。将潮汕传统非遗文
化和侨文化融合，不仅有助于
加深与海外侨胞的联系，增强
新侨对潮汕文化的认同感，也
能推动潮汕文化进一步走向世
界。”主办方的相关负责人说。

在日本生活的陈欣满在其
父亲陈焕涛的陪同下完成了
自己的“出花园”。“满满的仪
式感之后，我感到了自己肩上
的责任，长大后要回到家乡，
为家乡的发展作出贡献。”陈
欣满表示。

走读侨乡文化
探寻家乡魅力
樟林古港、陈慈黉故居、汕

头开埠陈列馆、侨批文物馆、小
公园骑楼……参加体验活动的
成员在汕头期间还畅游了汕头
的侨文化胜地，在走访中领略
汕头“因侨而立，因侨而兴”深
处那股侨文化的力量。

21 日上午，体验行的成员
们到访樟林古港旧址和素有

“岭南第一侨宅”美誉的陈慈黉
故居。甫一抵达樟林古港旧
址，在场的海外及港澳台家庭
无不惊叹于眼前这艘巨大的红
头船，纷纷来到刷着红漆的船
头前打卡拍照。据悉，100多年
前，正是一艘艘红头船从这里
出发，满载着货物与潮汕先民
出海创业的理想，片帆过海，向

外打拼。
沿着樟林古港旧址的堤岸

边行走，踏进永定楼侨批纪念
地，不少青少年及其家属隔着
展柜玻璃仔细阅读展出侨批所
书写的内容，通过早已泛黄的
侨批感受百年前海外华侨虽在
异国他乡谋生，但心系家庭，思
念亲人的桑梓情怀。

离开樟林古港，体验行的
成员来到陈慈黉故居，在百年
侨宅中领略侨乡遗风。由黉利
华侨家族兴建的陈慈黉故居，
位于汕头市澄海区隆都镇前美
村，是国家4A级旅游景区和省
级文物保护单位。100多年来，
从潮汕走出的黉利家族依旧情
系桑梓、爱国爱乡，始终如一地
支持家乡地区的建设。

在香港上学的潮籍学生张
偲宝向记者表示，参观陈慈黉
故居后就会发现，整座建筑糅
合中西建筑特色，通过讲解员
讲述了潮人先辈艰苦奋斗的过
往，感受到他们所展现的爱国
爱乡的情怀。家乡这么漂亮的
建筑、这么励志的故事，应该让
更多人知道，她也会把这些故
事带回去分享给身边的亲朋好

友们。
当天下午，参加体验行的

成员又探访了汕头开埠文化陈
列馆、侨批文物馆、汕头小公园
等地，讲解员向在场的家庭讲
述汕头开埠的历史，潮汕籍海
外华工的奋斗史，汕头设立经
济特区的发展史等。

在人声鼎沸的小公园，传
统建筑与南洋风格骑楼的有机
结合吸引参加活动的家庭成员
们纷纷合影留念。此外，现场
的手写侨批活动也激起了体验
行成员的兴趣，数名海外及港
澳台潮籍青年参与其中，他们
用笔墨写下对家人，对潮汕家
乡的殷切祝福，并郑重盖上刻
有小公园、红头船、骑楼团图案
的印章。

“汕头近年来发生了非常
大的变化，其中汕头小公园就
从一片相对古旧的街区变得十
分繁华热闹，今天的走访让我
们深有体会。祝愿我们的家乡
汕头越来越好，回去后我们也
会把汕头的变化讲给亲戚朋
友、老师同学们听。”从香港前
来参加活动的学生家长陈如金
激动地向记者表示。

羊城晚报讯“以特色美食为
媒，助乡村产业发展”。8 月 18
日，梅县区大坪小龙虾美食节在
梅州市梅县区大坪镇雷甘村举
行。活动以节造势兴旅促商，打
响大坪特色乡村美食品牌，走出
一条富有大坪特色的乡村振兴

“风味”之路。
此次活动由梅州市梅县区人

民政府、梅州市农业农村局指导，梅
州市梅县区大坪镇人民政府主办。

现场展区人头攒动，气氛热
烈。“大坪小龙虾选用现捞鲜活小
龙虾，虾个大体肥，肉质紧实、鲜
嫩。可调制蒜香、泡椒、麻辣口
味，风味独特。”在小龙虾展台
前，工作人员为大家介绍着大坪
小龙虾的独特风味，嘉宾们品尝
小龙虾后纷纷竖起拇指夸赞。

据了解，大坪镇地处梅县区
西北部，素有“架上金盆”之称。

近年来，该镇牢牢把握实体经济、
乡村振兴两大重点，大力发展“一
村一品、一镇一业”，培育了大坪小
龙虾、大坪鸽等一批农特产品上线
上市，得到市场认可、市民肯定。

据悉，此次活动整合了政府、
企业、院校、协会、保险等各方资
源，打造从农田到餐桌的全过程
产业链，推动小龙虾、大坪鸽养
殖，蔬菜种植以及预制菜研发等
进入新阶段。大坪镇相关负责人
表示，接下来，该镇将以发展“一
村一品、一镇一业”为抓手，推动
雷甘小龙虾、清连澳洲小龙虾、平
中秦鸽、上和大坪鸽、三台油茶、
坪畲茶叶等现有产业上规模、提
品质、增效益，同时大力发展渔光
互补项目、预制菜产业，激活新的
增长点，助力农民群众及村集体
经济增收。

（文/图 赖嘉华 危健峰）

8 月 19 日，彭氏宗亲联谊会
2023年度教育基金颁奖大会在兴
宁举行，对今年考取本科院校和重
点高中的84名学子进行奖励，并
为3名家庭困难学子发放助学金。

“我们彭氏教育基金2009年
开始成立，一开始只是奖励高考
考取本科的学子，2018年起对考
取重点高中的学子进行奖励，对
困难学子每人每年资助3000元，
至目前已经颁发 84 万多元。”兴
宁彭氏宗亲联谊会会长彭裕香介
绍，彭氏一脉向来有“育人、齐
家、强族、兴国”的传统和家风，
为了鼓励彭氏学子，在联谊会的
倡议下成立了教育基金，这些基

金都是热心公益的宗亲自愿捐
助，其中，不乏连续多次捐款的彭
氏企业家，百岁老人等，“兴宁新
圩崇上的宗亲彭伟彬今年已经
80多岁，他连续8年捐款2000元
奖励学子，令人敬佩！”据统计，
至去年底彭氏教育基金会捐款总
额已达217万元。

为了更好地促进教育事业发
展，彭氏宗亲联谊会还创新模式
与兴宁一中“家校结合”，实时掌
握在兴宁一中就读的彭氏学子情
况，鼓励先进、帮助后进。今年兴
宁一中彭氏学子考上本科线 29
人，中考也有17名彭氏学子被兴
宁一中录取。

羊城晚报讯 记者丘锐妮报
道：8月 18日晚，随着一阵悠扬的
音乐声，大型新编广东汉剧《章台
青柳》在梅州市亮胜客家艺术中心
正式首演。中国戏剧梅花奖（二度
梅）得主、广东汉剧著名表演艺术
家李仙花领衔主演柳如是一角。

据悉，《章台青柳》改编自刘
斯奋获得第四届茅盾文学奖的长
篇小说《白门柳》，讲述了在明末
清初的动荡时期，传奇女子柳如
是心系社稷，坚守文脉的故事。
在清兵围困金陵之际，柳如是曾
投湖明志，未果，后又以儒冠青衫
之态傲视强权、救助义勇，以延续

文脉之情奋起抗争。
据了解，《章台青柳》是广东

省戏剧家协会与广东汉剧传承研
究院联合组织创排的一台舞台艺
术精品。该剧取材站位高远，充
满正能量与传奇色彩；同时名家
云集，从文本创作到彩排演出，历
经近三年时间。剧组相关专家始
终以精品意识为创作导向，反复
打磨和修改提升剧目质量，反复
推敲台词、唱腔和舞台效果，最终
在梅州演出时赢得全场观众的热
烈掌声，并在当地引起热烈反
响。接下来，该剧将进行进一步
打磨提升，并在全国各地巡演。

羊城晚报记者 赵映光 实习生 周自航

8月20日至22日，“‘侨遇一夏 玩美汕头’
2023年海外及港澳台潮籍青少年潮汕文化体验
行活动”在汕头举行。来自海外及港澳台等地的
10组家庭及汕头本地结对学生一道，通过品尝
汕头牛肉丸、潮汕卤鹅等传统潮汕美食，畅游樟
林古港、陈慈黉故居、开埠文化陈列馆、侨批文物
馆等文化胜地，体验剪纸、“出花园”民俗等潮汕
非遗文化，在一场场连接海内外“胶己人”故乡情
的寻根之旅中体验潮汕文化的独特魅力。

海外及港澳台潮籍青少年走进汕头沉浸式体验“潮侨文化”

体验侨乡文化 领略汕头魅力

汕头“城市见面礼”持续放送中

传统美食征服来汕新生味蕾

梅州：奖学助学蔚然成风
羊城晚报讯 记者危健峰，通

讯员张英贤、彭裕香报道：梅州向
来有“晴耕雨读，崇文重教”的优
良传统，特别是每年中、高考结束
后，各镇村或各姓氏宗亲都会自

发筹集或成立教育助学基金，对
取得好成绩的优秀学子进行奖
励，鼓励他们读书成才。此举蔚
然成风，成为社会的一股“正能
量”。

日前，梅县区石坑镇龙头村
举行2023年奖学助学活动，共为
该村 18 名今年考取本科院校、5
名考取市区重点高中、4 名小学
优秀学生和16名在学孤儿、在学
单亲家庭学生颁发了奖学助学
金，共计10万元。

据了解，龙头村奖学助学基
金会是在 2001 年由石坑乡贤李
森倡导成立的，每年对学习成绩优
异的学生给予奖励，对家庭困难的

学生给予资助。随着奖学助学基
金会影响力不断扩大，捐资人数逐
年增多，曾获基金会奖励的学子在
走出校门，工作、生活渐入佳境后
也回报家乡，捐资支持奖学活动。
23年来，在该基金会规定范围内，
共颁发奖学助学金150多万元，其
中，李森个人捐资120多万元。在
奖学助学的推动下，多年来该村共
有考取本科院校的学子422名，考
取重点高中的学子349名。

梅县龙头村：23年来颁发150多万元助学金

兴宁彭氏宗亲：筹集217万元奖励学子

大型新编广东汉剧《章台青柳》
在梅州首演

梅州梅县区大坪镇
举办小龙虾美食节

大 坪
小龙虾个
大 体 肥 ，
肉 质 紧
实、鲜嫩

海外及港澳台潮籍青少年走进汕头沉浸式体验“潮侨文化”主办方供图
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⬆有着美好寓意的状元粿


