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羊城晚报讯 记者蚁璐雅报道：
为打造“月月有节，季季有赛，年年有
约”品牌，推动“体育+旅游”产业高
质量发展，汕头南澳将在 11月 26 日
举办 2023 汕头南澳岛 10 公里路跑
赛，并于 11 月 6 日在 2023 东楚汕头
马拉松官方网站上开启报名通道。

羊城晚报记者从汕头市长跑协
会获悉，南澳岛十公里路跑赛是汕头

马拉松的配套活动之一，赛事路线经
过广东最美旅游公路——环岛公路，
设置有 10公里竞赛跑和 5公里欢乐
跑两个比赛类别，按照中国田径协会
标准，设置有赛道补给、医疗站点、救
援人员、志愿者等配套服务。

沿着环岛公路，跑友们可以一边
倾听海浪与山林间的自然演奏，一边
享受海边由橙转红的日落大赏，尽情

沉醉在这一片被自然光影塑造而成
的旖旎风光之中。据悉，10公里路跑
的路线为：祥云广场（起点，西行）—
海丝广场—钱澳湾—田仔地质公园
—长山尾码头（终点）；5公里欢乐跑
的路线为：祥云广场（起点，西行）—
海丝广场—国家海洋局南澳海洋环
境监测站（2.5 公里）折返—海丝广场
—祥云广场（终点）。

加快推动潮州菜人才培养、推
进潮州菜各项标准制定实施、讲好
潮州菜文化故事、做好潮州菜理论
研究……近年来，潮州通过创新多
种形式，制定不同举措，为潮州菜
高质量发展营造良好的市场环境，
如同返璞归真的“白灼”，清澈“滚
水”烧开，亟待新鲜食材下锅。

一方面，潮州联合国家级创业
导师开办“粤菜师傅”创业创新训
练营，创新“技能实训+创业意识培
养+实地辅导”培养模式，培养烹饪
技能与创业能力兼备的创业创新
带头人。另一方面，潮州积极探索

“公司+农户”、连锁经营、“中央厨
房”等公司化运作、产业化生产、标

准化实施、品牌化经营模式，扶持
推广可复热预制菜品研发，建设认
定多个“潮州菜工坊”和“潮州菜菜
品研发基地”。

当前，潮州已建立起较为完善
的潮州菜技能评价考核体系，制定
烹饪专项能力考核标准，成功纳入
首批省粤菜烹饪专项能力考核目
录，并在全省范围内推广。

今年 8月份，潮州市厨师协会
组织编撰《潮州菜烹饪与营养》一
书，在传统经典名菜和已发布的潮
州菜团体标准中确定 70道不同原
料与做法的潮州菜作为研究对象，
深入探究潮州菜菜品的烹饪工艺、
营养价值、食疗功效。以《潮州菜

烹饪与营养》为“小切口”，推动潮
州菜产业高质量发展“大工程”。

良好稳定的市场环境，成为激
发活力的一池春水，潮州社会各界
的努力，恰似新鲜食材下锅，滚烫、
富有滋味。纵使食材变化，但传承
潮菜、发扬潮菜的初心始终如一。

“我们也应该基于美食，激发
‘创意城市’的活力。”黄俊生表示，
接下来，潮州更应该借助获评“世
界美食之都”的契机，打响“联合国
教科文组织创意城市网络”的称
号，用“美食”串联起农业、陶瓷、设
计等内容，让更多不同行业参与到
合作当中，共同助推创意城市的发
展，打响潮州的名号。

“飘渺孤鸿无所依，风丝
云片东或西……”随着一阵悠
扬的歌声，11月 6日晚，由梅
州市文化广电旅游局指导，梅
州市客家山歌传承保护中心、
梅州市山歌剧团有限公司及
嘉应学院音乐与舞蹈学院演
出的客家山歌音乐剧《林风
眠》走进浙江杭州，为中国美
术学院的校友与学生带来一
场视听盛宴。

到源头饮水
悟风眠风范

眼下正值中国美术学院
95周年校庆，该校以“到源头
饮水，与伟大同行”为主题举
办了一系列活动，客家山歌音
乐剧《林风眠》到杭州展演三
天便是其中极具亮点的活
动。“我们校庆的主题是‘到源
头饮水’，而我们建校的校长
林风眠就是我们的源头之一。”
中国美术学院副院长韩绪表
示，客家山歌音乐剧《林风眠》
以该院创建人之一、首任校长
林风眠的人生经历与精神世界
为内容，非常契合此次校庆主
题，于11月 6日至8日连演三
晚，让广大校友与学生从中汲
取更多营养与力量。

在众多美育、美术界人士
面前，在唯美的舞台上讲述林
风眠清寂高远的画意、孤鸿缥
缈般的人生轨迹以及孤勇实践
中西融合艺术的“风眠体”等内
容，是对林风眠不朽艺术成就
的集体回忆和致敬，也是对“国
美”精神脉络的承上启下。

充满爱与痛的童年记忆、
名满西方画坛时的踌躇满志、
引领中国艺术革命时的意气
风发、主持创办国立艺术院
（即杭州艺专，现中国美术学
院）时的兼容并蓄、国破家亡
时的颠沛流离、世道浑浊中的
特立独行、蹉跎岁月里的艰难
取舍、春归大地时的桃李芬芳
……客家山歌音乐剧《林风
眠》以上世纪近百年的时代画
卷为背景，用一幅幅跌宕起伏
的命运场景，形象地展示了林
风眠的艺术抱负、家国情怀和
他的精神世界。

演出当晚收获了现场近
1000名观众的热烈掌声。“看
完这部剧后，我进一步了解到
林风眠先生的人生经历，对他
更加敬佩，也对音乐剧的美有
了更深层的理解。”一名学生
在观剧后如是说。

品美丽“山茶”
扬客家文化

著名导演张曼君观剧后，
对该剧进行了高度评价：“我
认为这部剧整个舞台是非常
现代的，表达的手段也非常多
元，给我们视觉的冲击力也非
常巨大。逐渐开阔的视野、能
够吸纳更多元融合的手段，使
得一个非常有特点的剧种
——客家山歌剧，逐渐在国际
化的视野和追求中找到一种
突围的方向。”

该剧通过山歌音乐特殊
语汇与百年文化巨匠林风眠
精神世界相结合，呈现出富有
思想意蕴和现代审美品质的
舞台效果，“梅州山歌剧”与

“世界林风眠”两张文化名片
的叠加在一定程度上彰显了
客家文化的魅力。

梅州市客家山歌传承保
护中心主任王焱表示，客家山
歌剧被誉为“美丽的山茶花”，
此次展演不仅能使更多外地
观众切身感受客家山歌音乐
剧的魅力，多渠道实现对传统
文化的传承和弘扬；也希望通
过此次对外交流，为本土文化
艺术注入更多创新元素。

据悉，今年 4 月，汕头市委
制定出台了《关于加快新时代人
才强市建设的实施意见》，明确
了新时代人才强市建设的“施工
图”。汕头市财政每年将拿出 3
亿元作为人才发展专项资金，全
面兑现人才政策红利。

当前，汕头正坚定不移走
“工业立市、产业强市”之路，全
力构建“三新两特一大”产业发

展格局。那么，如何才能吸引一
批优秀的产业人才共谋发展呢？

打造一流平台，以汇聚天下
英才。据介绍，汕头市委、市政
府大力支持汕头大学、广东以色
列理工学院、化学与精细化工广
东省实验室争创一流，建好平台
吸引集聚高层次人才，以人才带
项目、建团队、办企业、推产业。

目前，化学与精细化工广东

省实验室已组建 18 个科研团
队，其中董正亚博士团队成功孵
化墨格微流科技（汕头）有限公
司，获得 2022 年第十一届中国
创新创业大赛纳米产业技术创
新专业赛全国总决赛初创企业
组第一名。王珂博士团队项目

“锂电池正极补锂剂项目”在第
八届“创客中国”锂电（新能源）
中小企业创新创业大赛决赛中

获得初创组二等奖。
省“扬帆计划”也为汕头加

强产业人才队伍建设注入了强
大动力。据悉，2020 年，“汕头
市精细化工产业人才振兴计划”
参加广东省“扬帆计划”立项评
审被评为第一档次资金支持。
如今，经过三年的发展，汕头精
细化工产业已拥有规模以上企
业401家，产业的人才队伍结构

也得到了优化提升。
与此同时，汕头还高质量举

办南澳科学会议、产学研“面对
面”对接活动；加快汕头科学城
规划建设，努力打造科技创新策
源地、成果转化地、人才集聚地；
实施企业家培养计划，组织汕头
企业家到浙江大学、广东以色列
理工学院等高校培训，促进产学
研合作交流。

南澳岛十公里路跑赛11月底环岛开跑
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深入实施人才强市战略，厚植创新创业沃土广纳四海英才

城市与人才“双向奔赴”
城市兴旺发展，产业

是关键，人才是根基。记
者从11月 1日至7日举行
的第二届“汕头人才周”
活动上获悉，近年来汕头
通过深入实施人才强市
战略，为各类人才施展才
华搭建了广阔的舞台，让
大家各得其所、各展其
长；而广大人才则扎根汕
头、贡献汕头，在各自岗
位上勇挑重担、发挥所
长，为汕头高质量发展贡
献着青春和智慧，实现了
城市与人才的“双向奔
赴”和相互成就。

相关统计数据显示，
截至目前，汕头全市共有
博士博士后 1752 名，专
业技术人员中副高以上
职称76000名，入选国家
重大人才工程14名，入选
省级重大人才工程 457
名，认定汕头市高层次人
才1776名。

不拒众流，方成江海。作为
著名侨乡，汕头张开怀抱，以全球
视野致力打造“人才之家”，高标
准建设汕头市人才驿站、华侨试
验区人才大厦、潮汕文艺人才一
条街、博士博士后创新创业孵化
基地等一批人才公共服务平台，
建设5个县级、20个镇级乡村振兴
人才驿站，并且设立了“汕头市高
层次人才一站式服务专区”，通过

“以侨引才”“以潮引才”“以才引
才”等方式广聚天下英才而用之。

其中，在知名院士丘成桐的
鼎力支持下，汕头金山中学成功
开办了“丘成桐少年班”。在今
年的 2023 年中国数字经济创新
发展大会，丘成桐还专程莅汕为
当地学子带来清华大学“求真游
目讲座”。

今年 3 月和 4 月，汕头先后
推动成立了“潮医智库”“潮师智
库”，将遍布各地的潮籍人才汇
聚于此，引导“潮”“侨”人才将桑
梓之情转化为助力家乡发展的

奔流之力，为汕头医疗卫生和教
育事业把脉支招，助力汕头建设
区域医疗高地、教育高地，同时
也扩大了汕头的引才影响力。

目前，已有 168 名潮籍医学
专家和112名潮籍教育专家分别
进入“潮医智库”“潮师智库”。

2020年以来，汕头实施引进
博（硕）士三年行动计划，得到众
多海内外潮籍专家学者热烈响
应，他们主动为汕头引才开展宣
传引荐，最终汕头全市共引进到

岗全日制博士 604 名、全日制硕
士3840名。日前，汕头也已启动
实施新一轮引进博（硕）士三年
行动计划，拟从 2023 年至 2025
年，引进博士 360 名、硕士 1800
名支持汕头市企业、医院、学校、
科研机构等重点领域。

而为强化“百县千镇万村高
质量发展工程”的人才支撑，汕
头市围绕区（县）产业所需、技术
所需、人才所需，从全市高校、科
研院所和市属事业单位精准选

派 144 名专业技术人才，以组团
服务等方式到基层开展技术指
导帮扶。

与此同时，汕头还大力推进
“粤菜师傅”特色化、“广东技工”
产业化、“南粤家政”品牌化，通
过实施“千百十”乡土人才培育
工程，培训726名乡土人才，选拔
认定 78 名乡土人才，组织编写
10个系列乡土人才培训教材，多
渠道多方式激活乡村文化人才
队伍“一池春水”。

日前，联合国教科文组
织官网公布新一批 55 个城
市加入联合国教科文组织创
意城市网络，潮州获得“世界
美食之都”称号，这是全国第
六个、广东第二个获得该称号
的城市。

成功获得荣誉的背后，蕴藏
着潮州全市上下不懈的努力与坚
持。回望“申都”之路，潮州一步
一脚印，走得坚定稳健；展望未
来，如何利用好“世界美食之
都”的契机，将潮州菜做成“大
产业”，助推潮州美食走向
世界，让世界共享千年“潮
州味”，成为潮州摆在眼前
的一道重要考题。

潮州菜以食不厌精、佐
料讲究等特点风靡海内外，
500 多道潮州菜、300 多种
潮州小吃、近100种酱碟调
料，勾勒出源远流长的美食
图卷。2020 年 11 月起，潮
州开始计划申报“世界美食
之都”，相关工作迅速而有
序地铺开，系列工作汇聚成
一道猛火爆炒的“菜品”，锅
气飘香。

据韩师潮菜学院副院
长、潮州市创建世界美食之
都领导办公室副主任黄俊
生介绍，三年来，团队成员
走遍了潮州各个县区以及
几乎所有餐饮协会、企业、
文旅机构，与非遗传承人、
潮菜大师、厨师等交流，最
终形成法文和英文申报材
料。“经过一系列的走访，我
们收集整理了潮州菜经典
技法、经典菜肴和饮食文化
资料，从40万字的材料中，
浓缩成 1500 字的数据化概
述，并配以英文和法文翻
译，既要符合申报材料的需
求，又要兼顾概括出潮州菜
的情况。”其间，数易其稿，
黄俊生和他的团队完成了
15万英文字符、2万多汉字
的国际申报书。

炉灶支好，新鲜的食材
也纷纷开始下锅，一系列相
关工作迅速展开。《潮州牛

肉丸团体标准》正式发布，
推动牛肉丸产业实现生产
标准化、规范化；潮州印发
《关于加快潮州菜产业发
展 助推创建“世界美食之
都”的工作意见》，从建立协
同发展机制、壮大餐饮行
业、发掘乡村食材、打造潮
州旅游美食品牌、创新菜品
研发、吸引资本进入、支持
开设连锁店、加大人才支
撑、强化监管和服务九个方
面提出近40条具体工作措
施，全力推进潮州菜产业化
有关工作；举办“美食如潮”
旅游嘉年华，正式发布潮州
美食城市口号“美食如潮
四海共享”及相关 Logo 图
标。

不仅如此，还有潮州工
夫茶大会、潮州文祠橄榄文
化节、文化周，首届潮州（磷
溪）卤鹅文化周，第31届中
国厨师节，首届中国广东
（潮州）特色食品产业大会
……与美食相关的主题活
动接踵而至，如同韩江的鲜
鱼般生猛鲜活。而随着潮
州美食宣传片《美食如潮
四海共享》亮相巴黎春天百
货步行街，“潮州美食”第一
次以专题视频滚动播出的
方式登陆海外，潮州菜的故
事，在全市火热的氛围中，
愈发浓郁飘香。

从大雅之堂到田间地头，从学
龄儿童到“国际厨师”，近年来，潮
州各级部门、各大院校将潮州菜的
推广深入到每一位潮州人的心头，
不同层次、不同方向的力量构筑起
全市的潮州菜制作人才体系，正如
一道浓郁的焗菜，各种食材、调料
先后下锅，在小火慢炖中渐渐焗出
色彩、散发香味……

“粤美·家园——亲子厨房幸福
课堂”在潮州的妇儿中心、幼儿园
慢慢生根落地，邀请潮州菜师傅传
授技艺、讲述潮州传统小吃的历
史，让儿童与家长共同动手制作潮
州传统小吃，随着这一亲子课堂的
持续开展，一颗颗潮州菜的种子，
也早早地埋在孩子心中。

在“妈妈的味道”潮州市妇联
家庭厨艺提升培训班中，为各县

（区）农家乐、民宿女性从业者、创
业女性等人群推行“演示+实操+点
评”的教学模式，帮助学员在原有
家庭菜烹饪技艺的基础上，进一步
提高技巧与水平。

随着“潮州菜正青春”系列活
动拉开帷幕，以教学培训、技能竞
赛等多元形式促进名厨、青厨、乡
厨技艺交流提升；同时，首次聚焦
乡村潮州菜领域，在潮州广袤乡村
挖掘乡厨、乡菜潜力，激励并带动
广大乡村厨师积极提升职业技能
水平……

“‘世界美食之都’可以成为全
世界所有潮菜厨师的光环。我们
一直说潮州菜在世界上很出名，但
如何让更多的潮菜师傅走出国门，
适应国外制作的环境、氛围，与海外
厨师合作时正常沟通交流？”黄俊生

坦言，利用韩山师范学院等院校的
优势，遴选高层次的人才，培育走出
国门、在国际上推广潮州菜的厨师
人才，将会是他们的计划之一。

据悉，目前潮州已经建立起
“本科专业班+技能高级班+短期技
能等级提升培训班”的潮州菜人才
培养体系，韩山师范学院、潮州技
师学院、潮州市职业技术学校、饶
平县技工学校等院校均开设潮州
菜相关专业，实现了本科学历教育
和职业技工学历教育人才培养全
覆盖，形成覆盖市、县、镇、村的技
能培训网络。同时，近年潮州市以
高质量实施“粤菜师傅”工程为引
领，积极联动市、县、镇、村、校，开
展“粤菜师傅”技能培训基地建设
与“送技下乡”培训工程，切实用人
才“大工程”烹出潮州菜“大产业”。

焖焗：汇聚多方力量，构筑人才培养体系

爆炒：

白灼：食材千变万化，烹饪不离其宗

工作迅速开展
“美食之都”锅气飘香

羊城晚报记者 赵映光
通讯员 汕宣

借力扬帆助推“三新两特一大”产业

培育乡土人才支撑“百千万工程”

汕头

羊城晚报记者 丘锐妮

客家“山茶”
杭州绽放
客家山歌音乐剧

《林风眠》走进中国美
术学院

经典潮州菜
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