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产业新篇
从传统凉果到现代健康食品，从“潮

食会”153.5亿元订单到1800家企业集群

发展，潮味在守正创新中加速产业升级。

立足新起点，潮州将持续深化“文化+科

技”双轮驱动，推动产业标准化、国际化进

程，全力实现从“中国食品名城”向“世界

厨房”的跨越，让潮味香飘寰宇。

点
睛

潮州食品产业正经历一场

静水深流的深刻变革。此前落

幕的第三届“潮食会”交出了一

份令人瞩目的成绩单：观展人

次突破26.7万，意向订单金额

高达153.5亿元，参展企业超

过1000家。这不仅全面展现

了潮州食品产业的蓬勃活力，

更因其首次实现全市场化运作

而具有里程碑意义——标志着

展会完成了从“政府搭台”到

“市场唱戏”的关键跃升。

深厚的产业根基为这场

变革提供了坚实支撑。截至

目前，潮州全市共拥有获证食

品生产企业1800多家，2024

年全市规上食品企业实现总

产值174.99亿元，同比增长

10.2%，展现出强劲的发展势

头。从广式凉果、盐焗鸡到现

代糖果、健康食品，潮州已形

成涵盖20多类、2000多种系

列产品的完整产业体系。

“世界美食之都”这块金

字招牌，为潮州食品产业注入

了前所未有的发展动能。潮

州市食品行业协会会长郭斯

龙深有感触地指出，获评两年

间，最显著的变化体现在三个

方面——潮州食品的国际影

响力显著提升、企业出海意愿

明显增强、产品附加值持续提

高。“这不仅是荣誉，更是企业

转型升级的重要契机。”他举

例说明，获评后，潮州食品企

业在国际展会上获得了更多

关注，过去两年出海企业数量

平均提升了20%-30%。
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从传统凉果到现代健康食品，从
“前展后厂”到“卖全球”，潮州食品产
业正以“世界美食之都”为新引擎，在
守正与创新中书写高质量发展的新篇
章。“潮食会”超150亿元的意向订单、
1800多家食品企业的集群发展，共同
描绘出这座食品名城立足本土、走向
世界的升级路径。

在全球潮人“归潮”的第二十三届
国际潮团联谊年会开幕前夕，羊城晚
报专访潮州市食品行业协会会长郭斯
龙，畅想潮州食品产业的光明未来。

在产业集群建设方面，

潮州市展现出系统而长远的

布局眼光。通过科学规划食

品产业空间布局，在韩江新

城、潮州港经济开发区、潮安

区庵埠镇等重点区域建设现

代化示范食品产业园区。其

中，按照“一区三园一廊道”

空间布局打造的“糖果小镇”

尤为引人注目，正全力发展

成为具有全球竞争力的特色

食品产业集群。值得一提的

是，潮安区已形成“食品-包

装-机械-运输-销售”的完

整产业链条，这一成就使其

成功获评“广东省食品工业

培育试点区”。

拥有30多年发展历史的

潮州市食品行业协会，在这场

产业升级中扮演着不可或缺

的“超级联络人”角色。从

1994年成立的庵埠食品工业

协会，到2018年升格为市级

协会，该组织始终与产业同频

共振。目前，协会拥有近500

家会员企业，产品覆盖20多

类、2000多种系列。协会不

仅致力于推动标准制定和组

织专业培训，还通过组织企业

参加各类展会、论坛，搭建高

效的产销对接平台。例如，近

期在深圳罗湖对口帮扶潮安

工作队的支持下，协会组织

12家潮安食品企业组团参展

第113届全国糖酒会，并成功

参与中粮供应商选品会，为企

业拓展全国市场开辟了新路

径。

站在“世界美食之都”的

新起点上，潮州食品产业迎来

前所未有的发展机遇。潮州

市政府出台的《潮州市支持食

品产业高质量发展若干政策

措施（试行）》，包含13条具体

扶持措施，为产业发展提供了

强有力的政策保障。

展望未来，郭斯龙充满

信心：“这将是我们产业实现

跨越式发展的关键时期。我

们将坚持‘文化+科技’双轮

驱动战略，既要深入挖掘潮

州千年美食文化的深厚底

蕴，又要持续强化科技创新

能力，最终实现从‘中国食品

名城’到具有全球影响力的

‘世界厨房’的精彩蝶变。”

产业筑基,传统美食焕新生

布局未来，食品名城迈向世界厨房
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在产业快速发展的同

时，潮州食品产业正沿着标

准化、创新化和国际化的路

径稳步升级。郭斯龙介绍，

近年来一个显著的变化是，

越来越多的潮州食品企业

从“被动合规”转向“主动追

求”，积极申请国际管理体

系认证。这一转变反映了

潮州食品企业管理意识的

整体提升和发展理念的深

刻变革。为此，协会积极推

动标准化建设，参与制定

《九制陈皮加工技术规程》

等地方标准，并组织企业开

展HACCP、ISO22000等国

际认证培训，为产业国际化

筑牢根基。

然而，将独具特色的“潮

味”成功卖向全球并非易事。

郭斯龙坦言，贸易壁垒和国际

认证仍是当前面临的主要挑

战。“但我们正在通过多种方

式逐一化解这些难题。”他解

释道，“比如组织出口企业到

海关进行专题学习，引入专业

的出口保险服务。”这些务实

举措正在逐步打通潮州食品

走向国际市场的通道。

创新正成为驱动潮州食

品产业升级的核心引擎。郭

斯龙表示，潮州食品企业正

从多维度拥抱创新：一方面

大力引进自动化生产线提升

生产效率，另一方面积极开

发营养食品、功能性新产品、

特医膳食等符合国家食品战

略方向的新品类。他特别强

调了产学研深度融合的重要

性，“我们与广东潮州卫生健

康职业学院共建‘粤东食品

工程产教融合中心’，就是要

精准对接企业需求，切实破

解‘人才供给与岗位需求错

位’的产业发展难题。”

标准引领,构筑全球竞争新优势

第二十三届国际潮团联谊年会特刊

会长郭斯龙（左9）带领潮州市食品行业协会抱团参加2025

年第113届南京糖酒会

世界美食之都·产业

潮州美食正在书写产业化发展的新篇章


